


« Réception » 

 Un Pinot noir « Epesses »  

 Deux verres à vin 

Frs  27.- 

 

 

 

 

 

« Trio » 

 Un Pinot noir « Lutry »  

 Chasselas « Lutry »  

 Un rosé « Clin d’œil » 

Frs 42.- 

 

 



« Elégance » 

 Un Chasselas élevé sur lie « Clos de la Tour » 

 Un Gamaret & Garanoir « L’Ondoyant » 

Frs 29.- 

 

 

 

 

 

« Pot vaudois » 

 Une bouteille de 1.4 litre de Pinot noir dans sa caisse en bois 

Frs 35.- 

 

 

 

 

 



 

 
Tous les produits proviennent d’artisans corçallins. 
Pour en assurer la fraîcheur, merci de passer votre commande au minimum 
48h à l’avance.  
 

 

« Corcelles » 

 Un Chasselas « Lutry »  

 Un paquet de « Fine salée ». 

Frs 25.- 

 

 

 

« Fondue » 

 Un Chasselas « Villette » 

 Une fondue « moitié-moitié » 600g. 

Frs 30.- 

 

 



« Fascination » 

 Un Plant Robert 

 Une terrine « maison » 

 Un paquet de flûtes  

Frs 34.- 

 

 

 

 

« Militaire » 

 Un Chasselas de Lutry 

 Un bologne 

 400g. de Gruyère 

Frs 30.- 

 

 

Sur demande, ce kit de survie du terroir sera envoyé à l’adresse que vous 
mentionnerez. 

 

 

 



« Bulles » 

 Une bouteille de mousseux brut « L’Emoustillant ». 

Frs 25.- 

 

 

 

 

 

 

 « Passion » 

 Une bouteille de mousseux brut « L’Emoustillant » 

 Deux flûtes à champagne 

 Une bougie « Yankee » 

Frs 50.- 

 

Disponible dès décembre 2020. 

Encore un peu de patience pour 

découvrir son habillage… 



Créez votre propre assortiment 

Les Vins

 Chasselas « Lutry »  75 cl Frs 10.90 

 Chasselas « Lutry »  50 cl Frs 7.50 

 

 Chasselas « Villette »  75 cl Frs 12.60 

 Chasselas « Villette »  50 cl Frs 8.60 

 

 Chasselas élevé sur lie « Clos de la Tour »  75 cl  Frs 11.50 

 Chasselas élevé sur lie « Clos de la Tour »   50 cl  Frs 7.90 

 

 Rosé de Pinot noir « Clin d’œil »  75 cl  Frs 13.50 

 Rosé de Pinot noir « Clin d’œil »  50 cl  Frs 9.40 

 

 Pinot noir « Lutry » 75 cl  Frs 14.- 

 Pinot noir « Lutry »  50 cl  Frs 9.70 

 Pinot noir « Lutry »  140 cl  Frs 30.- 



 

 Pinot noir « Epesses »  70 cl  Frs 15.50 

 

 Gamaret & Garanoir « L’Ondoyant » 75 cl  Frs 15.- 

 Gamaret & Garanoir « L’Ondoyant » 50 cl  Frs 10.20 

 

 Plant Robert  70 cl  Frs 19.- 

 Plant Robert  50 cl  Frs 14.- 

 

Vin mousseux brut 

 « L’Emoustillant », méthode traditionnelle  75 cl  Frs 24.- 

 

Les digestifs 

 Marc de Pinot   50 cl  Frs 18.- 

 Lie de Chasselas 50cl Frs 18.- 

 

Sans alcool

 Jus de raisin « bag in box » 3 l.  Frs 15.- 

 



Les verres armoriés 

 6 verres « viticoles » en couleurs 12 cl.  Frs 23.- 

 6 verres « viticoles » gravés 22 cl.  Frs 23.- 

 

 

Les flûtes à champagne 

 6 flûtes 21 cl.  Frs 24.- 



 

       Au caveau 

Tous les vendredis de 17h à 20h   

 

 
 

                                         

Ou, en dehors des heures d’ouverture, pour vos réunions privées ou 

professionnelles, nous vous proposons un forfait dégustation, vins à discrétion 

et amuse-gueules, frs 15.- p.p. (Rabais selon commande de vin). 
                     

Et, lorsque la période s’y prête, dégustation au tonneau, 

 

A notre cave de la Grotte à Payerne 

 



Sans oublier, 

 

Notre traditionnelle mise des vins, chaque premier samedi de 

mars. 

 

Les enchères se déroulent à main levée et sont souvent l’objet d’un petit jeu 

entre miseurs désireux d’obtenir un lot au meilleur prix.  Durant la mise, les 

amateurs ont la possibilité de déguster les crus mis en vente. Une dégustation 

au tonneau est également proposée à la Cave de la Grotte à Payerne, le matin 

même de la mise. 

 

Autrefois traditionnelle dans les communes propriétaires de vignes, la mise aux 

enchères publiques des vins n’a plus lieu que dans trois communes vaudoises. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Contact et commande  

Administration communale 

Service de la cave 

Rte de Bitternaz 13 
1562 Corcelles-Payerne 

vins@corcelles.ch 

Tél 079 762 18 85 

Ou 026 660 83 87 

www.vinsdecorcelles.ch 

 

Vente direct 

Dépôt des Répies  
Rue du Collège 30 

Mercredi de 16h à 18h 

Samedi de 10h à 12h 
Ou sur rendez-vous 

 

Caveau de l’Ours Blanc 

Rte de Bitternaz 14 
Ouvert le vendredi de 17h à 20h 

 

mailto:vins@corcelles.ch
http://www.vinsdecorcelles.ch/

